A\ HOTEL ATENEA PORT nu Del 22-24 Jiliel 2022

. E Varietat raim: Cabernet
E =sauvignon / Merlot / Syrah

: ¢ Preu:15.90€/75CL
: = Precio:15.90€/ 75CL
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Nuus restaurant @ @nuusrestaurant www.nuusrestaurant.com

Menu cap de setmana - Menu fin de semana

Primers plats - Primeros platos

1-Bouquet d'enciams amb melo, encenalls de pernil ibéric i vinagreta d’avellanes 06
1-Bouquet de lechugas con melon, virutas de jamon ibérico y vinagreta de avellanas

2-Carpaccio de tomaquet, oliva negra.encurtits, burrata i torradetes (7@
2-Carpaccio de tomate, aceituna negra, encurtidos, burrata y tostadas

3-Canelons farcits de bolets amb beixamel trufada )
3-Canelones rellenos de setas con bechamel trufada

4-Risotto de magret d’anec amb carxofes 0@
4-Risotto de magret de pato con alcachofas

Segons plats - Segundos platos

1-Entrecot de vedella a la graella amb bastonets de moniato fregits
1-Entrecot de ternera a la parrilla con palillos de boniato fritos

2-Ventall de porc ibéric amb patates arrugades i salsa de mostassa antiga (4@
2-Abanico de cerdo ibérico con patatas arrugadas y salsa de mostaza antigua

3-Llom de bacalla gratinat amb all i oli de codonyat i esparrecs verds @
3-Lomo de bacalao gratinado con ajo y aceite de membrillo y esparragos verdes

4-Tataki de tonyina amb wok de verdures i salsa d’'ostres Q¢ &
4-Tataki de atun con wok de verduras y salsa de ostras
5-Costella de vaca a baixa temperatura amb patata panadera i salsa oporto }Suplement: 5€

5- Costilla de vaca a baja temperatura con patata panadera y salsa oporto €

VI RECOMANAT:
VINO RECOMENDADO:

Postres - Posires

Roura Crianca
2017
D.0.: Alella
Bodega: Roura Alella

1-Amanida de fruita amb coulis de mango e
1-Ensalada de fruta con coulis de mango

2-Pastis selva negra@ A0
2-Tarta selva negra

3-Carpaccio de pinya amb gelat de coco (3
3-Carpaccio de pifia con helado de coco

4-Assortit de sorbets: llimona i gerds O
4-Surtido de sorbetes: limon y frambuesa

QOCO0VRO00VDHOO

Pa (Pa sense gluten 0,50€), beguda (/2 aigua, o /2 ampolla de vi, o cervesa o refresc) i café o infusioé (cigal6/trifasic 0,50€)
Pan (Pan sin gluten 0,50€), bebida (v2 agua, o ¥z botella de vino, o cerveza o refresco) y café o infusion (carajillo/trifasico 0.50€)

32,00 € IVA inclos - VA incluido
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Week-end menu - Weekend menu

Premiers plats - Sfarters

1-Bouquet de laitue au melon, copeaux de jambon ibérique et vinaigrette aux noisettes 06
1-Bougquet of lettuce with melon, Iberian ham shavings and hazelnut vinaigrette

2-Carpaccio de tomates, olives noires, cornichons, burrata et toast ()(7@
2-Tomato carpaccio, black olive, pickles, burrata and toast

3-Cannellonis farcis aux champignons a la béchamel truffée O
3-Cannelloni stuffed with mushrooms with truffled béchamel

4-Risotto de magret de canard aux artichauts (O©®
4-Risotto with duck breast with artichokes

Plats principaux - Main courses

1-Entrecote de boeuf grillé avec batonnets de patate douce frits
1-Grilled beef entrecote with fried sweet potato sticks

2-Porc ibérique avec pommes de terre et sauce a la moutarde ancienne (2]
2-Iberian pork fan with crumpled potatoes and old mustard sauce

3-Dos de cabillaud gratiné a I'huile d'ail et de coing et asperges vertes &
3-Cod fillet au gratin with garlic and quince oil and green asparagus

4-Tataki de thon au wok de légumes et sauce aux huitres Q( ©
4-Tuna tataki with vegetable wok and oyster sauce

5- Cotes de boeuf a basse température avec pommes de terre et sauce au port

5-Low temperature beef ribs with baked potato and port sauce € } Suplement: 5 €

1 E.
b GRS Desserts — Desserts

RECOMENDED WINE:
R Cri . .
ourgmr;a“ga 1-Salade de fruits au coulis de mangue@
D.0.: Alella 1-Fruit salad with mango coulis

Bodega: Roura Alella
= Varietat raim: Cabernet

= sauvignon / Merlot / Syrah

Preu: 15.90€ / 75CL
Precio: 15.90€ / 75 CL

2-Gateau de la jungle noire () )
2-Black jungle cake
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3-Pineapple carpaccio with coconut ice cream

4-Assortiment de sorbets: citron et framboise ()
4-Assorted sorbets: lemon and raspberry

PO0CO0RO000HOO

Pain (pain sans gluten 0.50€), boissons (/2 eau, ou /2 bouteille vin, ou biére ou boisson gazeuse) et café ou thé (café parfumé 0,50€)
Bread (gluten-free bread 0,50€), drinks (V2 water, or ¥z bottle of wine, or beer, or soft drink) and coffee or tea (café liquor 0,50€)

32,00 € TVA inclus - VAT included




