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Hotel Atenea Port Matard ****
Passeig Maritim, 324 - 08302 Matardé (Barcelona)
Centraleta recepcié: Tel (+34) 932226006

Informacid i Reserves: Departament de Convencions i Banquets

(+34) 673.770.204

(Horari de dilluns a divendres, de 08.00 a 16.00 — visites concertades)
O via mail convencions.ateneaport@cityhotels.es



Brunch -1-

Plats freds
Amanida russa de tonyina amb bastonets de pa
Puca d’espatlla de pernil iberic amb tomaquet
Tartar de salmé marinat amb mostassa i toc picant

Mini cassoleta de porro i baco

Plats calents

Croqueta de secret i mel
Cucurutxo de calamars a I'andalusa
Bao pa de pollastre fumat
Llagosti amb cruixent d’arros verd vietnamita i salsa Teriyaki

Degustaci6é de rissoto de botifarra negra i esparrecs verds

Postres

Vaset de iogurt amb taronja i menta

De beguda
Aiglies minerals
Refrescs o suc de fruita
Cervesa sense alcohol
(Opci6 de begudes alcoholiques, sense suplement)
Cervesa de barril
Vi blanc Raimat Clamor Eco — D.O. Costers del Segre
Vi negre Raimat Clamor Eco — D.O. Costers del Segre

Cava Celler Kripta Franc Brut Reserva - D.O Cava

Preu per persona: 34€ (10% IVA inclos)

Servei de sala privada durant 1.30 hores, inclos en el preu.

Preu extra de sala privada: 195€/hora.



Brunch -2-

Plats freds

Mini puca d’espatlla de pernil iberic amb tomaquet

Assortiment de formatges amb melmelades i fruits secs

(Curat, semi-curat, brie i parmesa)

Mini éclair de brandada de bacalla amb coulis de taronja

Mini esqueixada de bacalla amb olivada

Plats calents

Gyoza de trompetes de la mort i ceps amb la seva salsa
Croqueta d’ous estrellats i xistorra
Fritura de peix amb maionesa de citrics
Mini hamburguesa Atenea

Degustaci6 d’arros del senyoret

Postres

Daus de carrot cake

Trufes de xocolata blanca i festucs a la llima

De beguda
Aiglies minerals
Refrescs o suc de fruita
Cervesa sense alcohol
(Opci6 de begudes alcoholiques, sense suplement)
Cervesa de barril
Vi blanc Raimat Clamor Eco — D.O. Costers del Segre
Vi negre Raimat Clamor Eco — D.O. Costers del Segre

Cava Celler Kripta Franc Brut Reserva - D.O Cava

Preu per persona: 37€ (10% IVA inclos)

Servei de sala privada durant 2 hores, inclos en el preu.

Preu extra de sala privada: 195€/hora.



Brunch-3-

Plats freds

Assortiment d’iberics i el seu pa amb tomaquet
Amanida russa de llagostins
Wrap de roastbeef amb ruca i mostassa
Cullereta de tonyina i sesam

Foccacia de d’olives amb alberginia rostida i tomaquet sec

Plats calents

Bikini trufat
Croqueta de sobrassada i formatge de Mao
Calamars a I'andalusa amb maionesa de wasabi
Mini hamburguesa Atenea

Degustaci6 de fideua marinera

Postres

Broqueta de fruita fresca

Delicies d’avellana i cacau

De beguda
Aiglies minerals
Refrescs o suc de fruita
Cervesa sense alcohol
(Opci6 de begudes alcoholiques, sense suplement)
Cervesa de barril
Vi blanc Raimat Clamor Eco — D.O. Costers del Segre
Vi negre Raimat Clamor Eco — D.O. Costers del Segre

Cava Celler Kripta Franc Brut Reserva - D.O Cava

Preu per persona: 40€ (10% IVA inclos)

Servei de sala privada durant 2 hores, inclos en el preu.

Preu extra de sala privada: 195€/hora.



