A\ HOTEL ATENEA PORT

L8 8 & 4

MENUS
DE
EMPRESA
2026

Hotel Atenea Port Matard ****

Passeig Maritim, 324 - 08302 Matar6 (Barcelona)
Centralita recepcion: Tel (+34) 932226006

Informacién y Reservas: Departamento de Convenciones y Banquetes
(+34) 673.770.204

(Horario de lunes a viernes, de 08.00 a 16.00 — visitas concertadas)
O via mail: convencions.ateneaport@cityhotels.es



MENU
_1_

gf/WWW

Aceitunas Gordal con salsa Espinaler
Chips de patata

Ppined plg

Ensalada griega con queso feta, pimiento escalivado, aceitunas Kalamata
v salsa tzatziki

Faaaci

Solomillo de cerdo Duroc con parmentier de trufa y salsa al moscatel

Pl

Coca de Llavaneras con helado de vainilla

BLL

Agua mineral
Vino blanco y tinto Raznar Clamor Lco - D.O. Costers del Segre

Refresco o cerveza
Café o infusion

Precio por persona: 35€ (10% IVA incluido)
El precio del mend incluye 2 horas de servicio en sala privada.
Suplemento hora extra: 195€/hora.



MENU
_2_

Q&WWW

Accitunas Gordal con salsa Espinaler
Chips de patata

e

Timbal de verduras con queso de cabra caramelizado, virutas de jamon,
y salsa romesco

ANk

Lubina a la plancha con champinones y noquis, a la crema

Pl

Semifrio de pina con crema de coco y virutas de chocolate

BLL

Agua mineral
Vino blanco y tinto Raznar Clamor Lco - D.O. Costers del Segre
Refresco o cerveza

Café o infusion

Precio por persona: 37€ (10% IVA incluido)
El precio del menu incluye 2 horas de servicio en sala privada.
Suplemento hora extra: 195C/hora.



MENU
_3_

QC/WWW

Bombon de foiec y membrillo

Ppened plg

Raviolon'de gambas con gulas al ajillo, y salsa de carabineros

e

Entrecot de ternera con patatas al romero

Fra7-

Tiramisu clasico

BLL

Agua mineral

Vino blanco_Massatuca Blanc - D.O. Terra Alta
Vino tinto. Wassaluca Negre - D.O. Terra Alta
Refresco o cerveza

Café o infusion

Precio por persona: 40C (10% IVA incluido)
El precio del menu incluye 2 horas de servicio en sala privada.
Suplemento hora extra: 195C/hora.



MENU
_4_

QQWWW

Bombon de foie con membrillo y pistacho

Montadito de jamon ibérico en pan de coca con tomate
Ensaladilla de atin con picos
Patatas con salsa alioli y romesco hot

Brocheta de langostino con salsa kimchi
Croquetas de rustido y trufa

Sy p i

Suprema de corvina con cremoso de boniato,
v salsa de puerro y albahaca

Pt

Tarta tatin con helado de ratafia v nueces

BLL

Agua mineral

Vino blanco MWassatuca Blanc - D.O. Terra Alta
Vino tinto. Wassatuca NVegre - D.O. Terra Alta
Refresco o cerveza

Caf¢ o infusion
Precio por persona: 46€ (10% IVA incluido)
El precio del menu incluye 2 horas de servicio en sala privada.
Suplemento hora extra: 195C/hora.

L caso de intolerancias o alergias, consulien
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