
MENÚ DIARI 17-21 AGOST ’26 
(Divendres només migdia – Viernes solo mediodia) 

Tots els nostres plats poden contenir al·lèrgens. Si té alguna intolerància o al·lèrgia, si us plau, consulti al nostre personal per a oferir-li el millor servei. 
Todos nuestros platos pueden contener alérgenos. Si tiene alguna intolerancia o alergia, por favor, consulte a nuestro personal para ofrecerle el mejor servicio. 

               

 

PRIMERS PLATS - PRIMEROS PLATOS 
 
Amanida de pebrot vermell escalivat amb formatge de cabra i vinagreta de mango 
Ensalada de pimiento rojo escalivado con queso de cabra y vinagreta de mango 
“Salmorejo” cordovès amb dauets d’espatlla ibèrica, tomàquets secs i pinyons torrats  
Salmorejo cordobés con daditos de espalda ibérica, tomates secos y piñones tostados 
Canelons de carn trufats amb beixamel de pebrots del piquillo  
Canelones de carne trufados con bechamel de pimientos del piquillo 
Timbal de verdures al forn amb pernil ibèric i salsa romesco 
Timbal de verduras al horno con jamón ibérico y salsa romesco 
 

      SEGONS PLATS - SEGUNDOS PLATOS 
 
Melos de vedella amb trinxat de bolets i salsa de vi 
Melos de ternera con « trinxat » de setas y salsa de vino 
Filets de llobarro al forn amb quinoa, verduretes i picada de coriandre 
Filetes de lubina al horno con quinoa, verduritas y picada de cilantro 
Lingot de pollastre i ànec amb parmentier de moniato i salsa de fruits secs 
Lingote de pollo y pato con parmentier de boniato y salsa de frutos secos 
Suquet de lluç a l’estil tradicional amb patates i gamba 
Suquet de merluza al estilo tradicional con patatas y gamba 
 

POSTRES 
 
Amanida de fruita fresca             amb coulis de fruits vermells  
Ensalada de fruta fresca con coulis de frutos rojos 
Profiterols amb xocolata 
Profiteroles con chocolate 
Brownie de xocolata amb gelat de vainilla  

   Brownie de chocolate con helado de vainilla 
Assortit de gelats: nata i maduixa  
Surtido de helados: nata y fresa 
 
 

 

 

 

26,50 € IVA inclòs - IVA incluido 
 

(Escollint plat únic 21,00 € IVA inclòs, només migdia) - (Escogiendo plato único 21,00 € IVA incluido, solo mediodía) 

Pa (sense gluten 0,50€), beguda (½ aigua, o ½ ampolla vi, o cervesa o refresc). Cafès i infusions no inclosos. 

Pan (sin gluten 0,50€), bebida (½ agua, o ½ botella vino, o cerveza o refresco). Cafés e infusiones no incluidos. 

 

 

 

 

 

 

10% DESCOMPTE PER ALS CLIENTS ALLOTJATS  //  10% DESCUENTO PARA CLIENTES ALOJADOS 
 



Tous nos plats peuvent contenir des allergènes. Si vous avez une intolérance ou une allergie, veuillez consulter notre personnel pour vous offrir le meilleur service. 
All our dishes may contain allergens. If you have any intolerance or allergy, please consult our staff to offer you the best service. 
 

MENÚ DIARI 17-21 AGOST ’26 
(Vendredi uniquement midi - Friday only noon) 
 

 

  
 

PREMIERS PLATS - STARTERS 
 
Salade de poivrons rouges rôtis au fromage de chèvre et vinaigrette à la mangue 
Roasted red pepper salad with goat cheese and mango vinaigrette 
« Salmorejo » cordouan avec des dés d'épaule ibérique, tomates séchées et pignons grillés 
Cordovan “salmorejo” with cubes of Iberian shoulder, sun-dried tomatoes, and toasted pine nuts 
Cannellonis de viande à la truffe et béchamel au poivron piquillo 
Truffled meat cannelloni with piquillo pepper béchamel 
Timbale de légumes cuits au four avec jambon iberique et sauce romesco 
Baked vegetable timbale with Iberic ham roll and romesco sauce 
 

PLATS PRINCIPAUX - MAIN COURSES 
 
Veau douce avec *trinxat* aux champignons et sauce au vin 
Sweet beef with mushroom *trinxat* and wine sauce 
Filets de bar au four avec quinoa, légumes et coriandre 
Oven-baked sea bass fillets with quinoa, vegetables, and a coriander 
Lingot de poulet et de canard, parmentier de patate douce et sauce aux noix 
Chicken and duck ingot with sweet potato parmentier and nut sauce 
Ragoût de merlu façon traditionnelle avec pommes de terre et crevettes 
Traditional-style hake stew with potatoes and prawns 
 
 

DESSERTS 
 
Salade de fruits frais au coulis de fruits rouges 
Fresh fruit salad with red berry coulis 
Profiteroles au chocolat 
Profiteroles with chocolate 
Brownie au chocolat avec de la glace à la vanille 
Chocolate brownie with vanilla ice cream 
Assortiment de glaces: crème et fraise 
Assorted ice creams: cream and strawberry 
 
 

 

 

 

26,50 € TVA inclus - VAT included 

(Le choix d'un plat unique 21,50 € TVA inclus, seulement à midi) - (Choosing a single dish 21,50 € VAT included, only at noon) 
 

Pain (sans gluten 0.50€), boissons (½ eau, ou ½ bouteille vin, ou bière ou boisson). Cafés et tisanes non inclus. 

Bread (gluten-free 0,50€), drinks (½ water, or ½ bottle  wine, or beer, or soft drink). Coffees and herbal teas not included. 

10% REMISE POUR LES CLIENTS HÉBERGÉS   //  10% DISCOUNT FOR OUR GUESTS 


