MENU CAP DE SETMANA
21-23 AGOST “26

PRIMERS PLATS - PRIMEROS PLATOS

Carpaccio de melé amb pernil ibéric

Carpaccio de meldn con jamon ibérico

Gaspatxo de maduixa amb llagostins i cremés d’advocat

Gazpacho de fresa con langostinos y cremoso de abogado

Risotto de sipia i musclos @ @ %

Risotto de sepia y mejillones

Raviolis de ceps amb beixamel suau de tofona i cruixent de parmesa O
Raviolis de setas con bechamel suave de trufa y crujiente de parmesano

SEGONS PLATS - SEGUNDOS PLATOS

Entrecot de vedella a la graella amb moniato fregit

Entrecot de ternera a la parrilla con boniato frito

Magret d’anec amb puré de patata al romani i salsa de fruits secs  JUIES

Magret de pato con puré de patata en el romero y salsa de frutos secos

Morro de bacalla amb mouselina de sobrassada i cremds de mongetes seques @ w
Morro de bacalao con muselina de sobrasada y cremoso de judias secas

Llom de tonyina amb musclos, sofregit de tomaquet i alberginies al forn @ @ @
Lomo de atun con mejillones, sofrito de tomate y berenjenas al horno

Costella de vaca a baixa temperatura amb patates i reduccié de vi
Costilla de vaca a baja temperatura con patatas y reduccion de vino

POSTRES

Amanida de fruita natural amb coulis de pinya

Ensalada de fruta natural con coulis de pifia

Crema catalana amb maduixes o

Crema catalana con fresas

Mousse de xocolata blanca amb crema de llimona 6
Mousse de chocolate blanco con crema de limoén

Assortiment de sorbets: llimona i gerds @

Surtido de sorbetes: limdén y frambuesa

Suplement: 5 €

35,00 € IVAinclos - IVA incluido

Pa (Pa sense gluten 0,50€), beguda (/; aigua, 0 %2 ampolla de vi, o cervesa o refresc). Cafés i infusions no inclosos.
Pan (Pan sin gluten 0,50€), bebida (¥ agua, o ¥ botella de vino, o cerveza o refresco). Cafés e infusiones no incluidos.

10% DESCOMPTE PER ALS CLIENTS ALLOTJATS // 10% DESCUENTO PARA CLIENTES ALOJADOS

Totsels nostres plats poden contenir al-lergens. Si té alguna intolerancia o al-lérgia, si us plau, consulti al nostre personal per a oferir-li el millor servei.
Todos nuestros platos pueden contener alérgenos. Si tiene alguna intolerancia o alergia, por favor, consulte a nuestro personal para ofrecerle el mejor servicio.
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MENU CAP DE SETMANA
21-23 AGOST 26

PREMIERS PLATS - STARTERS

Carpaccio de melon au jambon ibérique

Melon carpaccio with Iberian ham

Gaspacho aux fraises, crevettes et creme d'avocat

Strawberry gazpacho with prawns and avocado cream

Risotto aux seiches et aux moules @ @ %

Cuttlefish and mussels risotto

Raviolis aux champignons, béchamel a la truffe et parmesan croustillant w
Mushroom ravioli with truffle béchamel and crispy parmesan

PLATS PRINCIPAUX - MAIN COURSES

Entrecote de boeuf grillée et batonnets de patate douce frits

Grilled beef entrecote with fried sweet potato sticks

Magret de canard avec purée de pommes de terre au romarin et sauce aux fruits secs @
Duck breast with rosemary mashed potatoes and dried fruit sauce
Morue avec mousseline de “sobrasada” et creme de haricots secs €9(
Cod with “sobrassada” mousseline and dried bean cream

Filet de thon aux moules, sauté de tomates et aubergines au four @ @ @
Tuna loin with mussels, tomato stir-fry and baked eggplant

Cote de vache basse température avec pommes de terre et leur jus @
Low temperature cow rib with potatoes and their juice

DESSERTS

Salade de fruits naturels aux coulis d'ananas

Natural fruit salad with pineapple coulis

Créeme catalane aux fraises 0

Catalan cream with strawberrys

Mousse au chocolat blanc et creme au citron @@
White chocolate mousse with lemon cream

Assortiment de sorbets: citron et framboise O
Assortment of sorbets: lemon and raspberry

Suplement: 5 €

35,00 € TVA inclus - VAT included

Pain (pain sans gluten 0.50€), boissons (/: eau, ou ¥ bouteille vin, ou biére ou boisson gazeuse). Cafés et tisanes non inclus.
Bread (gluten-free bread 0,50€), drinks (v water, or ¥ bottle of wine, or beer, or soft drink). Coffees and herbal teas not included.

10% REMISE POUR LES CLIENTS HEBERGES // 10% DISCOUNT FOR OUR GUESTS

Tous nos plats peuvent contenir des allergenes. Si vous avez une intolérance ou une allergie, veuillez consulter notre personnel pour vous offrir le meilleur service.
All our dishes may contain allergens. If you have any intolerance or allergy, please consult our staff to offer you the best service.
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