A\ HOTEL ATENEA PORT

 Hk ok

Hotel Atenea Port Matard ****
Passeig Maritim, 324 - 08302 Matard (Barcelona)
Centraleta recepcié: Tel (+34) 932226006 n U

Informacié i Reserves: Departament de Convencions i Banquets

(+34) 673.770.204
(Horari de dilluns a divendres, de 08.00 a 16.00 — visites concertades)
O via mail convencions.ateneaport@cityhotels.es restaurant-



Detall de benvinguda a taula - Detalle de bienvenida en mesa

Arbequines marinades amb vermd, taronja i romani
Arbequinas marinadas con vermi, naranja y romero
Cassoleta de cremos de sobrassadaimel
Tartaleta de cremoso de sobrasada y miel

Entrants per a compartir - Entrantes para compartir

Amanida amb hummus de carbassa rostida, mato, pinyons torrats i pera caramel-litzada
Ensalada con hummus de calabaza asada, matd, pifiones tostados y pera caramelizada
Montadito d’espatlla de pernil ibéric amb coca de pa amb tomaquet
Montadito de paletilla ibérica con coca de pan con tomate
Croqueta de cua de bou
Croqueta de rabo de toro
Caneld de brandada de bacalla amb salsa de piquillos
Canelon de brandada con salsa de piquillos
Rostes de Soria amb parmentier de moniato i allioli d’all negre
Torrezno de Soria con parmentier de boniato y alioli de ajo negro

Plat principal - Plato principal
(a escollir préviament entre peix i carn - a escoger previamente entre pescado y carne*)
Filet d’orada a la planxa amb saltat d’esparrecs, porro, gambetes i salsa de cava
Lomo de dorada a la plancha con salteado de espdrragos, puerro, gambitas y salsa de cava
0
Premsat de confit d’anec, pollastre de corral i foie,
amb puré de patata trufati salsa de taronja al Cointreau
Prensado de confit de pato, pollo de corral y foie,
con puré de patata trufado y salsa de naranja al Cointreu

Postres - Postre
Pastis de Belem amb reduccié de Porto
Pastel de Belém con reduccion de Oporto

De beguda - De bebida
Vi - Vino Massaluca Blanc—D.O. Terra Alta
Vi - Vino Massaluca Negre —D.O. Terra Alta
Cava Codorniu Tradicid Brut —D.O. Cava
Aiglies minerals - Aguas minerales
Refresc o cervesa - Refresco o cerveza

Cafe o infusié - Café o infusion
Torrons i neules - turrones y neulas

Preu per persona - Precio por persona: 53€ (10% IVA inclds - incluido)
Inclou servei de sala privada durant 3 hores - Incluye servicio de sala privada durante 3 horas.

7 dies abans s’haura de confirmar la quantitat de peix i carn del segon plat.

En cas de no poder confirmar-ho, s’establira un plat igual per a tots els comensals.
7 dias antes deberd confirmarse la cantidad de pescados y carnes del segundo plato.

En caso de no poder confirmarlo, se establecerd un plato igual para todos los comensales.



Detall de benvinguda a taula - Detalle de bienvenida en mesa
Arbequines marinades amb vermd, taronja i romani
Arbequinas marinadas con vermil, naranjay romero
Cassoleta de cremos de sobrassada i mel
Tartaleta de cremoso de sobrasada y miel

Entrants per a compartir - Entrantes para compartir
Amanida amb hummus de carbassa rostida, matd, pinyons torrats i pera caramel-litzada
Ensalada con hummus de calabaza asada, mato, pifiones tostados y pera caramelizada
Montadito d’espatlla de pernil ibéric amb coca de pa amb tomaquet
Montadito de paletilla ibérica con coca de pan con tomate
Sticks d’alberginia amb mel i farigola
Sticks de berenjena con miel y tomillo

Croqueta de cua de bou
Croqueta de rabo de toro

Caneld de brandada de bacalla amb salsa de piquillos

Canelon de brandada con salsa de piquillos
Rostes de Soria amb parmentier de moniato i allioli d’all negre
Torrezno de Soria con parmentier de boniato y alioli de ajo negro

Plat principal - Plato principal
(a escollir préviament entre peix i carn - a escoger previamente entre pescado y carne*)
Morro de bacalla amb guisat de carxofesibolets
Morro de bacalao con guiso de alcachofas y setas
o
Melds de porciberic amb parmentier de castanyes i salsa de moscatell
Meloso de cerdo ibérico con parmentier de castafias y salsa moscatel

Postres - Postre
Tarta de ricotta amb coulis de gerds
Tarta de ricotta con coulis de frambuesa

De beguda - De bebida
Vi - Vino Massaluca Blanc—D.O. Terra Alta
Vi - Vino Massaluca Negre—D.O. Terra Alta
Cava Codorniu Tradicid Brut—D.O. Cava
Aifgiies minerals - Aguas minerales
Refresc o cervesa - Refresco o cerveza

Cafe o infusi6 - Café o infusion
Torrons ineules - turrones y neulas

Preu per persona - Precio por persona: 56€ (10% IVA inclds - incluido)
Inclou servei de sala privada durant 3 hores - Incluye servicio de sala privada durante 3 horas.

7 dies abans s’haura de confirmar la quantitat de peix i carn del segon plat.

En cas de no poder confirmar-ho, s’establira un plat igual per a tots els comensals.
7 dias antes deberd confirmarse la cantidad de pescados y carnes del segundo plato.

En caso de no poder confirmarlo, se establecerd un pﬁzto igual para todos los comensales.



Detall de benvinguda a taula - Detalle de bienvenida en mesa

Arbequines marinades amb vermd, taronja i romani
Arbequinas marinadas con vermi, naranjay romero
Cassoleta de cremds de sobrassada i mel
Tartaleta de cremoso de sobrasada y miel

Entrants per a compartir - Entrantes para compartir

Amanida amb hummus de carbassa rostida, matd, pinyons torrats i pera caramel-litzada
Ensalada con hummus de calabaza asada, matd, piiiones tostados y pera caramelizada
Montadito d’espatlla de pernil iberic amb coca de pa amb tomaquet
Montadito de paletilla ibérica con coca de pan con tomate
Truiteta de gambetes amb emulsi6 de salsa tartara
Tortita de camaron con emulsion de salsa tdrtara
Mini brioix de costella de vaca amb salsa barbacoa al bourbon
Mini brioche de costilla de vaca con salsa barbacoa al bourbon
Bunyol de marisc amb maionesa de Perrins
Buiiuelo de marisco con mayonesa de Perrins
Vieira a la planxa amb crema d’edamame i salsa de llamantol
Vieira a la plancha con crema de edamame y salsa de bogavante

Plat principal - Plato principal
(a escollir préviament entre peix i carn - a escoger previamente entre pescado y carne*)
Suprema de corball amb timbal de moniato i alberginia al pesto, amb cloisses a la llimona
Suprema de corvina con timbal de boniato y berenjena al pesto, con almejas al limdn
0
Melds de vedella amb trinxat de bolets i salsa de vi negre del Bages
Meloso de ternera con trinxat de setas y salsa de vino tinto del Bages

Postres - Postre
Tiramisu de ratafia
Tiramisi de ratafia

De beguda - De bebida
Viblanc — Vino blanco San Milldn Verdejo— D.O. Rueda
Vinegre - Vino tinto San Milldn Crianza — D.O. Ca. Rioja
Cava Celler Kripta Franc Brut Nature — D.O. Corpinnat
Aiglies minerals - Aguas minerales
Refresc o cervesa - Refresco o cerveza

Cafe o infusi6 - Café o infusion
Torrons i neules - turrones y neulas

Preu per persona - Precio por persona: 59€ (10% IVA incl6s - incluido)
Inclou servei de sala privada durant 3 hores - Incluye servicio de sala privada durante 3 horas.
7 dies abans s’haura de confirmar la quantitat de peix i carn del segon plat.

En cas de no poder confirmar-ho, s’establira un platigual per a tots els comensals.
7 dias antes deberd confirmarse la cantidad de pescados y carnes del segundo plato.

En caso de no poder confirmarlo, se establecerd un plato igual para todos los comensales.



Detall de benvinguda a taula - Detalle de bienvenida en mesa

Arbequines marinades amb vermd, taronja i romani
Arbequinas marinadas con vermi, naranjay romero
Cassoleta de cremds de sobrassada i mel
Tartaleta de cremoso de sobrasada y miel

Entrants per a compartir - Entrantes para compartir

Amanida amb hummus de carbassa rostida, matd, pinyons torrats i pera caramel-litzada
Ensalada con hummus de calabaza asada, matd, pifiones tostados y pera caramelizada
Montadito d’espatlla de pernil iberic amb coca de pa amb tomaquet
Montadito de paletilla ibérica con coca de pan con tomate
Tiradito de salmé marinat amb escabetx de mango, cocoi cava
Tiradito de salmdn marinado con escabeche de mango, coco y cava
Mini brioix de costella de vaca amb salsa barbacoa al bourbon
Mini brioix de costilla de vaca con salsa barbacoa al bourbon

Bunyol de marisc amb maionesa de Perrins
Buiiuelo de marisco con mayonesa de Perrins
Arros cremds de carxofes i sipia
Arroz cremoso de alcachofas y sepia

Plat principal - Plato principal
(a escollir préviament entre peix i carn - a escoger previamente entre pescado y carne*)
Suquet de gall de Sant Pere amb gamba vermella i cloisses
Suquet de gallo de San Pedro con gamba roja y almejas
0
Premsat de garri amb graten de patata, poma la forn i ceba caramel-litzada,
amb reduccid de citrics i mel
Prensado de cochinillo con gratén de patata, manzana al horno y cebolla caramelizada,
con reduccion de citricos y miel

Postres - Postre
Tronc de Nadal farcit de mousse de torré amb salsa de xocolata blanca i gingebre
Tronco de Navidad relleno de mousse de turrén con salsa de chocolate blanco y jengibre

De beguda - De bebida
Vi blanc — Vino blanco San Milldn Verdejo —D.O. Rueda
Vinegre - Vino tinto San Milldn Crianza — D.O. Ca. Rioja
Cava Celler Kripta Franc Brut Nature — D.O. Corpinnat
Aigties minerals - Aguas minerales
Refresc o cervesa - Refresco o cerveza

Cafe o infusi6 - Café o infusion
Torrons i neules - turrones y neulas

Preu per persona - Precio por persona: 62,50€ (10% IVA incl6s - incluido)
Inclou servei de sala privada durant 3 hores - Incluye servicio de sala privada durante 3 horas.

7 dies abans s’haura de confirmar la quantitat de peix i carn del segon plat.

En cas de no poder confirmar-ho, s’establira un plat igual per a tots els comensals.
7 dias antes deberd confirmarse la cantidad de pescados y carnes del segundo plato.

En caso de no poder confirmarlo, se establecerd un plato igual para todos los comensales.



. Serveis addicionals — Servicios adicionales:

Servei de D] professional per a amenitzacié del banquet i ball posterior de 2hores: 700€

(inclou hores de sala addicionals, SGAE i impostos)

Servicio de DJ profesional para amenizacion del banquete y baile posterior de 2 horas: 700€

(incluye horas de sala adicionales, SGAE e impuestos)

. Consumicions combinat: 8€ unitat/ consumicion combinado: 8€ unidad.

. Lloguer de sala hores extres / serveis externs - Alquiler de sala horas extras / servicios externos: 195€/hora.

. Servei de cand de projeccid i pantalla- Servicio de proyector y pantalla: 75€

. Oferim un ample ventall de serveis de decoracid, animacid, photocall, photomaton, consulteu preus.

Ofrecemos un amplio catdlogo de servicios de decoracién, animacion, photocall, photomaton, consulten precios.

Confirmacié i Reserva - Confirmacion y Reserva:

Es sol-licitara el pagament del 25% del total del banquet per a la seva confirmacid.

En cas de cancel-lacié amb menys de 15 dies a la data de l'esdeveniment, aquest diposit es perdra
en concepte de despeses de cancel-lacié.

Se solicitard el pago del 25% del total del banquete para su confirmacion.

En caso de cancelacion con menos de 15 dias a la fecha del evento, este depdsito se perderd en concepto de

gastos de cancelacion.

. L'Hotel, és l'administrador - gestor dnic dels serveis de les sales.
Disposem d'un ampli ventall de serveis; fotdografs, audiovisuals i qualsevol servei relatiu a
les celebracions.

Consulteu pressupost o informacié sense compromis .

No s'admet cap servei extern que no sigui contractat per 1'hotel o estigui donat d’alta en
’activitat a prestar.

No s'admet l'accés ni consum d'aliments o begudes externes a 1'hotel.

L'Hotel es reserva el Dret d'Admissié dins dels limits establerts per la Normativa
d'Espectacles Publics i

Activitats Recreatives i altra normativa vigent.

El hotel, es el administrador - gestor sinico de los servicios de las salas.
Disponemos de un amplio abanico de servicios; fotdgrafos, audiovisuales y cualquier otro
servicio relativo

a las celebraciones. Consulte presupuesto o informacidn sin compromiso.

No se admite ningiun servicio externo que no sea contratado por el hotel o esté dado de alta en la
actividad a prestar.

No se admite el acceso ni el consumo de alimentos ni bebidas externas al hotel.

El Hotel se reserva el Derecho de Admisidn dentro de los limites establecidos por la Normativa

de Espectdculos Piublicos y Actividades Recreativas y otra normativa vigente.
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