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Plats freds - Platos frios
Torrada d’anxova amb mantega trufada i caviaroli
Tosta de anchoa con mantequilla trufada y caviaroli
Hummus d’edamame amb ou de guatlla, séesam i reduccio de soja
Hummus de edamame con huevo de codorniz, sesamo y reduccion de soja
Montadito d’espatlla de pernil iberic amb pa de coca amb tomaquet

Montadito de paletilla ibérica con pan de coca con tomate

Tartar de salmd fumat, vieira i escabetx de cava i mango
Tartar de salmon ahumado, vieira y escabeche de cava y mango
Sara de sobrassada, mel i brie
Sara de sobrasada, miel y brie
Roastbeef farcit de ruca, tomaquet sec i salsa de mostassa Antigua

Roastbeef relleno de riicula, tomate seco y salsa de mostaza Antigua

Plats calents - Platos calientes
Croqueta de cua de bou
Croqueta de rabo de buey
Calamars al’'andalusa
Calamares a la andaluza
Canelo de pollastre de pages amb beixamel, panses i pinyons
Canelon de pollo de payés con bechamel, pasas y pifiones
Bunyols de marisc amb maionesa de Perrins
Buniuelos de marisco con mayonesa de Perrins
Mini hamburguesa de vedella
Minihamburguesa de ternera
Degustacio d’arros de carxofes i bacalla

Degustacion de arroz de alcachofas y bacalao

Les postres - El postre
Crema de matd i mel amb crumble de carquinyoli
Crema de matd y miel con crumble de carquifioli
Trufa de xocolata al cruixent de gerds

Trufa de chocolate al crujiente de frambuesas

Turrons i neules
Turrones y neulas

Celler - Bodega
Vi -Vino Massaluca Blanc — D.O. Terra Alta
Vi -Vino Massaluca Negre — D.O. Terra Alta
Cava Codorniu Tradicié Brut - D.O. Cava
Aigiies minerals - Aguas minerales
Refresc o cervesa - Refresco o Cerveza

Preu per persona - Precio por persona: 59,75€ (10% IVA incl.) n U
El preu inclou el servei de sala privada durant 3 hores. U S
El precio incluye el servicio de sala privada durante 3 horas. restouran-
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Servei de D] professional per a amenitzacié del banqueti ball posterior de 2hores: 700€

(inclou hores de sala addicionals, SGAE i impostos)

Servicio de D] profesional para amenizacion del banquete y baile posterior de 2 horas: 700€

(incluye horas de sala adicionales, SGAE e impuestos)

. Consumicions combinat: 8€ unitat/ consumicién combinado: 8€ unidad.

. Lloguer de sala hores extres / serveis externs - Alquiler de sala horas extras / servicios externos:

195€/hora.

. Servei de cand de projeccid i pantalla- Servicio de proyector y pantalla: 75€

. Oferim un ample ventall de serveis de decoracid, animacid, photocall, photomaton, consulteu preus.
Ofrecemos un amplio catdlogo de servicios de decoracion, animacion, photocall, photomaton, consulten

precios.

Al i RN AN SEE S

Es sol-licitara el pagament del 25% del total del banquet per a la seva confirmacié.

En cas de cancel-lacié amb menys de 15 dies a la data de I'esdeveniment, aquest diposit es perdra en
concepte de despeses de cancel-lacio.

Se solicitard el pago del 25% del total del banquete para su confirmacion.

En caso de cancelacidn con menos de 15 dias a la fecha del evento, este depdsito se perderd en concepto de gastos
de cancelacion.

. L'Hotel, és I'administrador - gestor unic dels serveis de les sales.
Disposem d'un ampli ventall de serveis; fotografs, audiovisuals i qualsevol servei relatiu a les celebracions.
Consulteu pressupost o informacié sense compromis .

No s'admet cap servei extern que no sigui contractat per 1'hotel o estigui donat d’alta en ’activitat a prestar.
No s'admet 1'accés ni consum d'aliments o begudes externes al'hotel.

L'Hotel es reserva el Dret d'Admissid dins dels limits establerts per la Normativa d'Espectacles Publics i
Activitats Recreatives i altra normativa vigent.

El hotel, es el administrador - gestor iinico de los servicios de las salas.
Disponemos de un amplio abanico de servicios; fotégrafos, audiovisuales y cualquier otro servicio relativo
a las celebraciones. Consulte presupuesto o informacion sin compromiso.

No se admite ningiin servicio externo que no sea contratado por el hotel o esté dado de alta en la actividad a prestar.

No se admite el acceso ni el consumo de alimentos ni bebidas externas al hotel.

El Hotel se reserva el Derecho de Admision dentro de los limites establecidos por la Normativa de Espectdculos Publicos y
Actividades Recreativasy otra normativa vigente.

Hotel Atenea Port Matard ****
Passeig Maritim, 324 - 08302 Mataré (Barcelona)
Centraleta recepcié: Tel (+34) 932226006

Informacié i Reserves: Departament de Convencions i Banquets n U

(+34) 673.770.204
(Horari de dilluns a divendres, de 08.00 a 16.00 — visites concertades) Us
O via mail convencions.ateneaport@cityhotels.es

-restaurant-
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