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Detalle de bienvenida en mesa 
Olivas en Mojo picón 

 
Primer plato 

Melón con espalda de jamón ibérico 
(Crema Vichyssoise con manzana caramelizada y virutas de jamón ibérico. Fuera temporada Melón)  

   

 
Segundo plato  

Medallones de cerdo con salsa de mostaza antigua y miel,  
con patatas platillo rotas a la sal 

 

Servicio de pan 
 

De postre 
Ensalada de frutas naturales 

 
Bodega 

Vino blanco y tinto Espiadimonis – D.O. Empordà 
Aguas Minerales 

Refrescos o cervezas 

 
Café o infusión 

 

Menú nº 1 
 

 

32 € 
por persona. IVA incluido 
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Menú nº 2 
 

 
Detalle de bienvenida en mesa 

Olivas en Mojo picón 
 

Primer plato 
Bouquet de ensalada con rulo de cabra caramelizado sobre pimiento rojo 

confitado, virutas de cebolla frita y pipas de girasol 
 

Segundo plato  
Suprema de merluza del Cantábrico con salteado  
de edamame y quinoa roja al aceite de romero 

 
Servicio de pan 

 
De postre 

 Bizcocho de manzana con helado de vainilla 
 

Bodega 
Vino blanco Tuercebotas tempranillo – D.O. La Rioja 

Vino tinto Medievo – D.O. La Rioja 
Aguas Minerales 

Refrescos o cervezas 
 

Café o infusión 
 

35 € 
por persona. IVA incluido 
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Menú nº 3 
 

 Detalle de bienvenida en mesa 
Olivas al Mojo picón 

Chips de yuca al curry 
 

Primer plato 
Crema de coliflor con pera caramelizada, canela y pistachos 

 
Segundo plato  

Meloso de ternera a la salsa Oporto, sobre milhojas de patatas  
y tomates Cherry confitados 

 

Servicio de pan 
 

De postre 
Carpaccio de piña natura con helado de coco 

 
Bodega 

Vino blanco Tuercebotas tempranillo – D.O. La Rioja 
Vino tinto Medievo – D.O. La Rioja 

Aguas Minerales 
Refrescos o cervezas 

 

Café o infusión 
 

35 € 
por persona. IVA incluido 
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Menú nº 4 
 

 Detalle de bienvenida en mesa 
Olivas al Mojo picón 

Chips de yuca al curry 
 

Primer plato 
Canelones de verduras con bechamel de queso Idiazábal 

 
Segundo plato  

Bacalao con salteado de gulas y guindillas sobre parmentiere de boniato y membrillo 
 

Servicio de pan 
 

De postre 
Brownie con helado de crema catalana  

 
 

Bodega 
Vino blanco Mariner - D.O. Penedès 

Vino tinto Dairo - D.O.Montsant 
Aguas Minerales 

Refrescos o cervezas 
 

Café o infusión 
 

 

38 € 
por persona. IVA incluido 
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Menú nº 5 
 

 Detalle de bienvenida en mesa 
Olivas al Mojo picón 

Chips de yuca al curry 
 

Primer plato 
Parpadele salteados con daditos de verduras frescas  

con cúrcuma y aceite de comino 
 
 

Segundo plato 
Solomillo de vaca con parmentière de boniato,  

pimientos del padrón y salsa de Ratafía 
 

Servicio de pan 
 

De postre 
Coulant de chocolate con helado de Jijona 

 
 

Bodega 
Vino blanco Tuercebotas tempranillo - D.O. La Rioja 

Vino tinto Tarsus Roble - D.O. Ribera del Duero   
 

Aguas Minerales 
Refrescos o cervezas 

 

42 € 
por persona. IVA incluido 
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Menú nº 6 
 

 
Detalle de bienvenida en mesa 

Olivas al Mojo picón 
Chips de yuca al curry 

 
Entrantes a compartir  

Tartar de atún sobre dados de aguacate con tostas de pan de algas 
Paletilla ibérica con coca de pan con tomate y aceite de oliva virgen 

Raviolis crujientes de butifarra del Perol y cebolla confitada 
Croqueta de calabaza y parmesano 

 Gyozas de Langostinos al curry con salsa Thai sweet chili  
 Calamares a la andaluza con mayonesa de lima 

 
Segundo plato (*a elegir previamente) 

Suprema de corvina con ragú de gambas, mejillones y almejas con patatas panaderas 
o 

Costilla de vaca a baja temperatura con salsa de Oporto 
 
 

Servicio de pan 
 

De postre 
Ensalada de fruta natural con jalea de menta 

 
Bodega 

Vino blanco Vol d’Ànima de Raimat - D.O. Costes del Segre 
Vino tinto El paseante El Pispa - D.O.Montsant    

Aguas Minerales 
Refrescos o cervezas 

 

Café o infusión 
 
 

47 € 
por persona. IVA incluido 

 *El segundo plato deberá confirmarse 7 días antes del evento. En caso de no poder confirmar, deberá cerrarse un segundo plato 
igual para todos los comensales. 
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SOJACONTIENE 
GLUTEN

DIÓXIDO DE AZUFRE 
Y SULFITOS

CRUSTÁCEOS CACAHUETES LACTEOSHUEVOS FRUTOS 
DE CÁSCARA

APIOPESCADO GRANOS
DE SÉSAMO

MOSTAZA ALTRAMUCESMOLUSCOS

Alergias 
 
 

En caso de sufrir alguna intolerancia o alergia ha de comunicarse previamente durante la contratación de servicios.  

En caso de comunicarlo el mismo día, puede ser que no haya margen de maniobra. 

 

 

El Aparthotel Atenea Port* * * *, es el administrador - gestor único de los servicios de las salas.  
Disponemos de un amplio abanico de servicios de animación, tanto para adultos como para niños, fotógrafos, 
audiovisuales y cualquier servicio relativo a las celebraciones.  
Consultad presupuesto o información sin compromiso.  
No se admite ningún servicio externo que no sea contratado por el hotel, a excepción de fotografía, siempre que se 
cumpla con el correspondiente canon y sean servicios profesionales dados de alta.  
No se admite el acceso ni consumo de alimentos o bebidas externas al hotel. 
El Hotel se reserva el Derecho de Admisión dentro de los límites establecidos por la Normativa de Espectáculos Públicos 
y Actividades Recreativas y otra normativa vigente. 


